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@ De niet e missen barbecuesaus is heerfk b alle soorten
gegrild Viees en gevogelte. Tig: Voeg 10 min. voor het einde
van et bakken, de barbecuesaus aan uw ribbeties en krijg
fantostische rbbeties zoals op restourant. @ La sauce bar
becue & e pasimanquer est excellente avec foutes les
sortes de viandes grillées ef de volaile. ldée : Ajoutez 10 min.
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@ Originele Andalouse bereld volgens traditioneel recept uit
Andalusi#. Onmisbaar b alle sporten rood viees: rauw, gegrild
of gebraden en slo. Tip: Gebruk deze Andalouse met gefrituurde
aordappelparfies. Dit s een populdi recept in Andalusé. @Ando-
louse originale préparé:
iande rouge : crue, grillée ou cuite
use avec des parfs de pommes
populare en Ardlousle.
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recette traditomnele d' Andalousie.
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